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自 1967 年以来，我们初心不改，热情不减
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• 小巧的台式间歇式冷冻机
• 基本操作直观易懂
• 配有温度显示屏的控制器
• 正面上料口，便于快速加料
• 前法兰采用Tritan材质（特殊的隔热材料）
• 不锈钢双叶搅拌器，刀齿可更换
• 冰淇淋可提取时发出蜂鸣提醒
• 内置风冷冷凝器

特征

优势
	+   尺寸适合餐厅和咖啡厅使用
	+   生产速度快
	+   提取冰淇淋快速简便
	+   工作周期中电子温控
	+   通过直接接触混合物的探头进行温度测量
	+   部件可拆卸，方便清洗和维护

技术数据
最低/最高产量 l 2,5

电源 Volt/Hz/Ph 230/50/1

宽度（厘米）（A） cm 36

深度（厘米）（B） cm 68

高度（厘米）（C） cm 65
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可提供60赫兹版本。
机器的每小时产量会因使用的混合物类型、成品密度和生产环
境条件的不同而有所变化。

总部 Bravo S.p.A.
蒙泰基奥马焦雷 - 意大利维琴察 
电话 +39 0444 70 77 00 
电子邮箱 info@bravo.it 
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完整技术表


