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泡芙面糊

泡芙面糊法兰是一个专利选配，可在机器的特定加工阶段添加面粉和鸡蛋，让您轻松地制作均匀且干净的泡芙面团。

特征

•	重量轻且方便组装
•	配有漏斗，可放入面粉和鸡蛋
•	促进原料的混合和烹饪
•	宽出料口，方便快速出料

泡芙面糊

观看视频

主要选配

	+ 自动管理时间、温度和混合速度
	+ 通过特殊探头持续监测食品温度

优势




