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打蛋器

使用选配的打蛋器，可获得完美乳化的食品，并且这些食
品可随着时间的推移保持其结构。直接嵌入 Trittico® 的下
部缸，可用于搅打奶油、慕斯和其他符合最新糕点趋势的
制品，口感清淡可口。

特征

	+ 几何设计确保最佳的食品出料
	+ 配置可互换的聚甲醛（POM）刮桨板
	+ 直径为 230 毫米，配有 12 个螺纹，可实现完美的乳化效果。
	+ 软件自动管理速度

下载完整 
选配表格

奶 
油

炸弹 
面糊

奶油 
慕斯林奶油 棉花糖

观看 
视频




