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自 1967 年以来，我们初心不改，热情不减
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•	电子温控
•	叶片泵可确保动物奶油（35% mg）、植物奶油（30-35% mg）和素奶油

（32-35% mg）的搅打
•	 TOP 型号配置脚踏控制器，用于连续分配，方便操作员 在忙碌时使用 
•	通过再循环简单地清洁内部管

特征

优势

	+ 奶油保持合适的温度和理想的黏稠度
	+独立的制冷循环在高温环境下也可搅打奶油
	+ 采用不锈钢机身，保证最高的卫生安全标准 
	+ 稳定的质量和产量
	+ 8 个等级设定所需的奶油量（例如，低膨胀率用于加入糕点中；高膨胀率用于
装饰冰淇淋）

	+ 分配系统组件（如不锈钢喷嘴）完全可拆卸，无需使用工具，极其实用，方便
清洁

对于小批量生产，可使用随附的不锈钢托盘
在间接冷却模式下工作，从而减少缸的总容
量并避免弄脏缸

可在直接冷却模式下工作，充分利用缸容
量，或者直接从外部容器中取出奶油

技术数据 Top MiniTop
吸收 Volt/Hz/Ph 230/50-60/1

最大容量 升 8 4

宽度（A） 厘米 29 22

深度（B） 厘米 64 53

高度（C） 厘米 47

完整技术表

B

观看视频

总部 Bravo S.p.A.
蒙泰基奥马焦雷 - 意大利维琴察	
电话 +39 0444 70 77 00 
电子邮箱 info@bravo.it 
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机器的每小时产量会因所用的混合物类型、成品密度和生产环境条
件的不同而有所变化。
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